Agent de restauration -

Cuisine Centrale (H/F)

Temps complet
CDD en remplacement 6 semaines
(prolongation possible)

Cadre d’emplois des adjoints techniques (Catégorie C)

Poste a pourvoir le 1T mai 2026

_:_ Vos missions

Sous l'autorité de la responsable de la Cuisine Centrale, et au sein d'une équipe de 5
persannes, vous exercerez les missions suivantes :

Sous forme de roulement sur 2 postes :

« Préparer les légumes, les entrées, fromages et desserts dans le respect de la
réglementation en vigueur

« Assurer l'allotissement pour le portage a domicile, la répartition et la livraison de la
production dans les écoles

« Servir les repas et assister le personnel de restauration de la résidence autonomie
« Assurer l'entretien de la cuisine, du petit matériel, des locaux et 'enregistrement
des normes HACCP selon les regles d'usage

Particularités du poste :

« Travail en équipe

- Station debout prolongée

« Travail au froid

« Port de vétements de travail et d'équipements de protection individuelle
obligataires

La ville de La Tour du Pin (www.latourdupin.ft),

8 341 habitants, est idéalement située entre Grenoble, Lyon et
Chambéry.

Sous-préfecture de l'Isére, elle est la ville-centre de la Communauté de < Afin de garantir la continuité du service : possibilité de remplacer des collegues de

communes des Vals du Dauphiné la cuisine ou de la résidence autonomie lors de leurs absences
(36 communes, 66 000 habitants). « Permis B exigé

Située au cceur d'un riche réseau de transports, La Tour du Pin est dotée
d'équipements culturels, sportifs et administratifs.

Votre profil @ Les conditions de recrutement

- Motivé(e) et dynamique faisant preuve d'esprit d'équipe - Rémunération statutaire + régime indemnitaire + avantages sociaux (mutuelle santé,
« Expérience similaire souhaitée garantie maintien de salaire)
- Connaissance de [a restauration et plus particuliérement de la réglementation + 35h par semaine soit 8h —15h du lundi au vendredi, jours féries non travaillés

spécifique a la restauration collective

« Etre 2 l'aise avec les calculs (pesées, dates)

- Grande rigueur et capacité d'organisation exigée
« Capacité d'adaptabilité

« Forte sensibilité aux régles d'hygiene

£ A Monsieur le Maire, service des ressources humaines,
6 rue de ['Hotel de Ville - 38110 La Tour du Pin -
LA TOU R D U PI N & ressourceshumaines@latourdupin.fr

Vivre en Dauphing ———




